
WIJN
Voorgerecht
Domaine Pinchinat • Venus blanc • 
Provence • Vermentino •Geel fruit 
& bloemen. Wit

Albet I Noya • Penedes blanco • 
Barcelona • Xarel-lo • Soepel & ziltig. Wit

Fasoli • Soave Borgoletto • Italië • 
Garganega • Bloemen met een volle smaak. 
Wit

Hele Fles

Hoofdgerecht 
Vernaccia di San Gimignano • Castellacia • 
Vernaccia • Rijp & krachtig. Wit

Emilia Romagna • Corte d’aibo • 
Chardonay • Bloemen & citrus. Wit

Navarra Navarra tinto • Auzolan • Spanje 
• Garnacha tinta • Cabernet Sauvignon • 
Tempranillo • Frambozen & anijs. RooD

Hele Fles

Nagerecht 
Domaine Grand Guilhem • Muscat de 
Rivesalte • Muscat à petits grains •
Muscat d’Alexandrie • Zoet, fris & citrus. 
Wit

Doux de Brau •Merlot • Muscat • Zoet 
& rood fruit. RooD

HuIsWIJN
Valencia, Monastrell 
Rood fruit & kruiden. RooD

Sauvignon d’oc Blanc
Bloemen & frisse zuren. Wit

Fles HuIsWIJN

Welkom
Welkom in het Food FIlm FestIVal restauraNt. 
Het restaurant wordt mogelijk gemaakt door het 
grote team VrIJWIllIgers en onze spoNsors. 
alle ingrediënten zijn met zorg uitgezocht en 
met liefde bereid.

Bij elk gerecht schenken we een passende wijn. 
de nummers van de gerechten en de wijnen 
komen overeen. Na het diner kan je voor koffie 
& thee terecht bij de bar. 

smakelijk eten!

  

HooFdspoNsors

Food spoNsors

meNu

Voorgerecht

In houtskool gegaarde rode bieten, 
crème van Pierre-Robert-kaas, 
zwarte-olijfkruim & sinaasappel

Salade van lofsoorten, bloemkool, 
postelein met schelvis & piccalilly 

Gepocheerd Freiland-ei, aardappel-
crème, gekonfijte ui & coppa 

 
  
Hoofdgerecht
 
Cassoulet: bonenstoof, basilicum-
dressing, crumble van olijf 
& gerookt brood  

Barigoule: artisjok, jonge groenten 
gestoofd in eigen bouillon, 
amandelen, koriander & citrus  
                          
Gebraden kalfslende en -worst, 
puree van pastinaak, stoof van 
rode ui & bospeen

  
Nagerecht    
   
Bloedsinaasappel met champagne 
sabayon & basilicum   
 
Chocoladeganache met crème cru 
& peer


